
 
 

 
 
 
 
 

Lunch Menu 
 
Soup of the day 
Twelve dollars 
 
Garden green salad with tomatoes, carrots, pepitos, with white balsamic and 
avocado vinaigrette and brie crostini 
Fifteen dollars 
 
BLAT Sandwich, bacon, lettuce, avocado, tomato, served on ciabatta with red onion 
jam and a side of fries 
Eighteen dollars 

 
Smoked Marlborough Salmon dumplings with classic sauce gribiche and aioli 
Seventeen dollars 

 
Market fish, prepared daily 
Price on Application 
 
Fish and Chips, fresh fish, beer battered, served with fries, garden salad and 
homemade aioli 
Twenty one dollars 
 
Ploughman’s Plate, chefs choice of cured meats or paté,  
served with obatzda (Bavarian cheese spread), pickles, grain mustard and a side of  
house baked bread 
Nineteen dollars 

 
Marlborough Mussels, steamed with chorizo and ale, served with bread 
Seventeen dollars 
 

Sides 
 
Salad greens with house vinaigrette 
Potato salad, daily preparation 
Seasonal vegetables with herb butter 
French Fries with aioli and mat vinegar       
All sides seven dollars each 
 
 

Dessert 
  Smoked apple and white chocolate cheese cake and salted caramel 
  Thirteen dollars 
 
  Lemon tart with soft whipped cream 
  Thirteen dollars 
 
  Chocolate Semifreddo with hazelnut croccant 
  Thirteen dollars 
 
  Honey Vanilla Panna Cotta with fruits and berry coulis 
  Thirteen dollars 


